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(EUF PARFAIT 10
Velouté de topinambours a la féve de tonka, champignons
poélés

CRUDO DE THON ROUGE 14
Kombucha gingembre-pomelo, coriandre, huile d'olive,

grenade

BURRATA 12

Tagliatelles de Iégumes (panais, céleri, carottes), roquette,
burrata (125 g), pesto aux herbes, vinaigrette au vinaigre
balsamique

PLATS

POULPE SNACKE 26

Sauce chimichurri, purée de chou-fleur

BURGER DU PAVILLON 19
Steak haché de 150 g ou steak végétal, sauce au fromage
de Zamora, coleslaw, condiment a l'ail rose, frites

SALADE DU MOMENT 19
Poulet croustillant, poitrine fumée, comté, ceuf dur, avocat,
oignon rouge et mesclun

SALADE VEGAN 17
Salade d'asperges vertes, carottes et radis noir,
vinaigrette orange, coriandre, gingembre et capres



FUNVWDERP

DESSERTS

MOUSSE AU CHOCOLAT 9

Croustillant a la feve de tonka

TARTELETTE 10

Pommes réties, creme diplomate a la vanille, praliné noisette

CAFE GOURMAND 11

Mignardises du moment

CARROT CAKE 5.5
Vegan

BROWNIE 4.5
Chocolat & noix de pécan

BANANA BREAD 4
COOKIE 4
MUFFIN 3

Pépites de chocolat ou chocolat

MADELEINE 3

Nature ou caramel beurre salé

LE
PAVILLON
DES
CANAUX

@lepavillondescanaux
pavillondescanaux.com
39 Quai de la Loire, 75019 Paris

TOUS NOS PLATS SONT FAITS MAISON. PRIX NETS EN EUROS, SERVICE INCLUS.
LISTE DES ALLERGENES DISPONIBLE AU COMPTOIR.



PAY SOIR

LUNDI-DIMANCHE

16h-23h

A PARTAGER

PLANCHE DE CHARCUTERIES IBERIQUES
ET FROMAGES

PLANCHE VEGETARIENNE

Houmous maison, burrata, Tzatziki, Iégumes crus du moment

CAMEMBERT ROTI

Pommes de terre grenaille

ARANCINI A LA TRUFFE

Créme mascarpone au citron

CROQUETAS CARBONARA

Crémeux d'ail noir

CAROTTES FANES ROTIES A LORANGE

Crumble, feta et coriandre

FRITES

18

20

16

10

12

ENTREES

(EUF PARFAIT
Velouté de topinambours a la feve de tonka, champignons
poélés

CRUDO DE THON ROUGE
Kombucha gingembre-pomelo, coriandre, huile d'olive,
grenade

BURRATA

Tagliatelles de Iégumes (panais, céleri, carottes), roquette,
burrata (125 g), pesto aux herbes, vinaigrette au vinaigre
balsamique

10

14

12
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PLATS

POULPE SNACKE

Sauce chimichurri, purée de chou-fleur

BURGER DU PAVILLON
Steak haché de 150 g ou steak végétal, sauce au fromage
de Zamora, coleslaw, condiment a l'ail rose, frites

SALADE DU MOMENT

Poulet croustillant, poitrine fumée, comté, ceuf dur, avocat,

oignon rouge et mesclun

SALADE VEGAN
Salade d'asperges vertes, carottes et radis noir,
vinaigrette orange, coriandre, gingembre et capres

DESSERTS

MOUSSE AU CHOCOLAT

Croustillant a la feve de tonka

TARTELETTE

Pommes réties, créme diplomate a la vanille, praliné noisette

CAFE GOURMAND

Mignardises du moment

LE
PAVILLON
DES
CANAUX

@lepavillondescanaux
pavillondescanaux.com
39 Quai de la Loire, 75019 Paris

TOUS NOS PLATS SONT FAITS MAISON. PRIX NETS EN EUROS, SERVICE INCLUS.

LISTE DES ALLERGENES DISPONIBLE AU COMPTOIR.
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